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Silvestermenu 
Amuse-bouche

• • •

Zum Teilen 
Piementos de Patrón, Fleur de Sel, 

Süsskartoffelchips mit Dip, 
geröstetes Brot «Catalan-Style»

• • •

Gebratene «Foie gras»
Kalbs-Jus, Bratapfel

• • •

Aus dem Wasser
Josper-Muscheln, Knoblauch, Gemüse,  
auf der Haut gebratener Randenlachs, 
Meerrettich, Crevetten «Aglio e olio»,  

Piment d’Espelette
• • •

Blutorangensorbet 
Moscato

• • •

Rindsentrecôte
im Ganzen gegart, Portweinschalotten, 

Pastinaken-Kartoffelgratin
• • •

Desserts
hausgemachter Lebkuchen, Rotweinbirne, 

Zimtglace, Toblerone-Mousse mit Grapefruit, 
lauwarmer Apfel-Crumble

ganzes Menu | CHF 118.–



Silvestermenu 
vegetarisch

Amuse-bouche
• • •

Zum Teilen 
Piementos de Patrón, Fleur de Sel, 

Süsskartoffelchips mit Dip, 
geröstetes Brot «Catalan-Style»

• • •

Gegrillte Aubergine 
Granatapfel

• • •

Vegie-Delights
Hummus mit Falafel, gegrillter Blumenkohl, 

Haselnuss, Granatapfel, 
Chèvre chaud, Chili-Knusper 

• • •

Blutorangensorbet 
Moscato

• • •

Bunte Rüebli 
im Josper gegrillt, Halloumi, 

Honig-Orangen-Espuma 
• • •

Desserts
hausgemachter Lebkuchen, Rotweinbirne, 

Zimtglace, Toblerone-Mousse mit Grapefruit, 
lauwarmer Apfel-Crumble

ganzes Menu | CHF 98.–


